juttutupa

JOULULOUNASMENU 43€/ hlo

(Valitse alku,- pada, - ja jalkiruoka)
Tarjolla 7.-18.12.2026, klo:11-14

ALKURUOKA

Porojuustokeitto L, G
tai
Paahdetusta punajuuresta valmistettu pehmed sosekeitto VEG,G

PAARUOAT

Pariloitua lohta ja valkoviinikastiketta L,G
tai
Mureaa porsaan plumaa ja madeirakastiketta L,G
sekd
Perunamuusia L,G
Jouluiset juurekset M,G
tai
Vegaaninen linssimureke VEG,G
Tilliperunaa VEG,G
Jouluinen tsatsiki VEG,G

JALKIRUOKA

Maustekakkunen ja kirsikkaa VEG

L Laktoositon G Gluteeniton VL Vahalaktoosinen VEG Vegaaninen M Maidoton



juttutupa

CHRISTMAS LUNCH MENU €43 per person

(Choose a starter, a main course and a dessert).
Available 7-18 December 2026, 11 am-2 pm

STARTERS

Creamy Reindeer soup (L, G)
or
Velvety beetroot soup (VEG, G)

MAIN COURSES

Grilled salmon with white wine sauce (L, G)
or
Tender pork pluma with Madeira sauce (L, G)
Both served with mashed potatoes(L, G) and festive root vegetables (M, G).
or
Vegan lentil loaf (VEG, G)
served with dill potatoes (VEG, G) and festive tzatziki(VEG, G)

DESSERT

Mini spice cake with cherries (VEG)

L = Lactose-free - G = Gluten-free - M = Dairy-free - VEG = Vegan
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